D.O.P. Les Garrigues

Aceite de Oliva Virgen Extra

Variedades:
100% Artbequina.

- : Acidez:
I EU Menos de 0,1°
| Elaboracion:
B A Procede de una finca de 10 hectareas situada en
Oli d'Oliva “Els Omellons”,a 10 Km. de Les Borges Blanques
Verge (40 Km. al sudeste de Lleida).
Extra _ ,
La finca, dispuesta en forma de terrazas, esta
sometida a temperaturas extremas y a la falta de
agua, que junto con un trabajo exhaustivo de la

8\ tierra y el arbol, marcan su caracter y aseguran la

= GAREpuRs alta calidad del aceite.
El aceite procede de la molturacién de la oliva en

—

' " - ’
- frio para preservar todas y cada una de las
9

y’ propiedades naturales de la fruta.

TEU es un aceite de calidad caracterizado por la
personalidad que le confiere la variedad de la oliva,
el clima extremo y la particularidad de la tierra.

Arbequina

Para al elaboracion de este aceite se emplea
Unicamente oliva Arbequina de alta calidad recogida
directamente del arbol.

Presentacion en botellas de 50 cl.y 5 litros.




